
 

 

 

 

VITIGNO 
100% Chenin blanc  

 

GRADO ALCOLICO 
12,5% 

 

DENOMINAZIONE 
Vouvray AOC 

 

ETÁ VIGNETI 
Almeno 30 anni 

 

AGRICOLTURA 
Biodinamica 

DOMAINE SYLVAIN GAUDRON 
VERNOU / FRANCIA 

 

NOTE DEGUSTATIVE 

Una veste color giallo paglierino con riflessi verdolini, sobri ed 

eleganti. Al naso si apre su note di mela rossa, fiori di campo, miele 

di acacia, prosegue con sentori di pane imburrato e una tostatura 

lieve. È ampio e fine. Al palato è generoso, morbido, intrigante, 

persistente e di ottima sapidità. Fantastico. 

BELLE AU NATUREL 

VINIFICAZIONE E 

AFFINAMENTO 
Fermenta in botti di rovere 

provenienti da Château 

d’Yquem 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Base calcarea e argillosa 

 

TEMPERATURA DI SERVIZIO 
8/10 °C 

 

DOSAGGIO 
4,49 gr/l 

ABBINAMENTI 

Perfetto con pesce, carni bianche, foie gras e formaggi 

erborinati. 


